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11. december 2017 s pričetkom ob 9. uri 

GZS, Dimičeva 13, 1504 Ljubljana  
(dvorana A, 1. nadstropje) 

 
 
    8:30–9:00  Registracija 
 

    9:00–9:15  Uvodne besede organizatorja 
 

    9:15–9:30 Mikrobiologija – tveganja in priložnosti za proizvodnjo inovativnih proizvodov 
dr. Polona Kogovšek, Nacionalni inštitut za biologijo 

  
    9:30–9:45  Novo porajajoči kontaminanti v živilih 

Jana Kolenc Muženič, Žito d.o.o. 
 

  9:45–10:00   Polisaharidi ocetnokislinskih bakterij kot naravni dodatki v živilski industriji 
dr. Jure Škraban, Fakulteta za naravoslovje in matematiko, UM 
 

10:00–10:15  Odgovornost zaposlenih in kultura zagotavljanja varnosti živil v živilskem podjetju 
Martina Zabukošek, Zdravstvena fakulteta, UL 

 
10:15–10:30  Razprava   
 
10:30–11:00  ODMOR ZA MALICO 
 
11:00–11:15   Študija primera validacije podaljšanja roka uporabe pečenih pekovskih artiklov 

Martin Slanc, Pekarna Pečjak d.o.o. 
 

11:15–11:30   Označevanje roka uporabnosti mlečnih izdelkov na slovenskem trgu 
dr. Stanka Vadnjal, Veterinarska fakulteta, UL 

 
11:30–11:45  Določanje geografskega porekla sadja in zelenjave 

prof. dr. Rajko Vidrih, Biotehniška fakulteta, UL 
 

11:45–12:00  New approaches to Food Authenticity Testing 
dr. Giampaolo Perinello, Scientific Support Manager, Mérieux NutriSciences, Italija 

 
12:00–12:15 Razprava 
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12:15–13:00  KOSILO 
 
13:00–13:15 Senzorična analiza živil v praksi 
 prof. dr. Mojca Korošec, Biotehniška fakulteta, UL 
 
13:15–13:30 Razumevanje trajnostne potrošnje živil skozi oči porabnika 

prof. dr. Mateja Kos Koklič, Ekonomska fakulteta, UL 
 

13:30–13:45 Potrošniške navade in nakupne namere za izbrane kategorije ekoloških živil 
 prof. dr. Vesna Žabkar, Ekonomska fakulteta, UL 
 
13:45–14:00 Nacionalni portal o hrani in prehrani 
 dr. Anita Kušar, Inštitut za nutricionistiko 
 
14:00–14:15  Poslovna odličnost - kako jo razumeti, kako jo uporabiti? 

dr. Nenad Savič, direktor sektorja Kakovost Adria Mobil, EFQM ambasador ter EAT in 
QAT licenciran trener 
 

14:15–14:30 Razprava 
 
14:30–15:00 Zaključek seminarja 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 Organizator seminarja si pridružuje pravico do spremembe programa. 

 


